Wiehnachte 2025

Wiehnachte, Dunnschtig, 25. Dezdmber 2025
Am Mittag ab de halber Zwolfe bis am vieri
Am Obe ab de Viere bis am Tiirobe

Menu a Fr.89.-

Zum _Apéro servieren wir wie immer

unsere weltberiiimten Chnuschperli mit Sauce Tartare
k:2:9-2:2"9

»KUORBISCREMES UPPE"
Frische Kiirbiscrémesuppe
mit feinem Rahm gratiniert

b:2:9-2:2-4

JNUSSLISALAT
Knackiger Niisslisalat aus der Region
mit einem gehackten Ei von einem gliicklichen Huhn,
dazu Rnusprig gebratene Speckwiirfeli und Baumnusskerne;

das alles an rassiger French-Dressing
:2:9°2:2"

,CHATEAUBRIAND"

Butterzartes Rindsfilet am Stiick schon ros gebraten und tranchiert
Serviert mit frischer Sauce Béarnaise und hausgemachter Kriuterbutter
Knusprige Croquettes und verschiedene frische Gemiise
Natiirlich Pommes Frites auf dem Tisch fiir den Gluscht!
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»WIEHNACHISDESSERT"

L0hn Sie sich iiberrasche!
2:2-2:8:9-4
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Stlveschter 2025

Menu a Fr.117.-

Zum Apéro gits unseri beliebte Chnuschperli mit Sauce Tartare
R:2:2.8.4:4

» CHAMPAGNE-TRUFFEL TERRINE “
Eine frische Kalbsfleischterrine verfeinert mit Champagne und Triiffel vom Eiche-Metzger

dazu Selleriesalat mit Baumniissen und ein Brioche direKt aus dem Ofen
R:2:2.8.4 4

,BOUILLON MIT SHERRY"
Eine rassige Bouillon mit feinstem Sherry verfeinert
und zarten Fideli

R:2:2:8:4:4

»BABY-TURBOT AUVS DER NORDSEE AN WEISSWEINSAUCE"
Vielleicht einer der besten Fische tiberhaupt; pochiert mit verschiedenen Gemiisewsiirfeli

und nappiert mit der luftigen Weissweinsauce, Reis
R:2:2:8:4:4

JAPFEL-SORBET”
Fruchtiges Apfelsorbet mit feinem Schnaps arrosiert

b 8:8:8:9:4

YyRINDSFILETSTEAK. CAFE DE PARIS"
Ein butterzartes Rindsfiletsteak vom siidamerikanischen Freilandrind
grilliert und mit unserem Kriuterbutter gratiniert, Kartoffelgratin und Gemiisegarniture
Pommes Frites auf dem Tisch fiir den Gluscht

R:2:2:2:2-4

SCHAS-PLATILI

Miinsterkise aus FranKreich und BergRése aus dem Kanton Uri
R:8:8°2-2-4

»jWE127CXDjﬁRS%D21&?EQ€I«

Wie immer eine Uberraschung
R:2:2:2:2:4
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